
  Julien    M.

Carte des fêtes 
2017

Maître Pâtissier Chocolatier 

ST-AVOLD / SARREGUEMINES 
TECHNOPÔLE FORBACH

ATTENTION, TRANSFERT DE L’ATELIER DE PRODUCTION ET DE LA BOUTIQUE  
DE DIEBLING AU TECHNOPOLE DE FORBACH A PARTIR DU 29 NOVEMBRE 2017

Rue Louis Pasteur 
Technopôle Forbach Sud  
57600 Oeting 

03 87 84 36 01
Horaires d’ouverture
Du mardi au samedi : 9h à 12h – 14h à 18h
Le dimanche : 10h à 12h

Fermé le lundi

14 rue de la Chapelle 
57200 Sarreguemines 

03 87 02 40 02
Horaires d’ouverture
Du mardi au samedi : 9h30 à 18h30
Le dimanche : 9h30 à 18h

Fermé le lundi

28 rue de la piscine 
57500 Saint-Avold 

03 87 83 30 47
Horaires d’ouverture
Du mardi au samedi : 9h30 à 18h30
Le dimanche : 9h30 à 12h

Fermé le lundi

9h-15h  toutes les boutiques

10h-12h toutes les boutiques

9h30-15h toutes les boutiques

10h-12h Forbach Technopôle
9h30-18h30 Sarreguemines et Saint-Avold

Dimanche 17 décembre

Horaires spéciaux pour les fêtes

9h-12h /14h-18h Forbach Technopôle 
9h30-18h30 Sarreguemines et Saint-Avold

Lundi 18 décembre

Dimanche 24 décembre

Mardi 26 décembre

Dimanche 31 décembre



M.M. Afin de mieux vous servir,  il est préférable de réserver vos macarons, chocolats et coffrets cadeaux. 

Nos suggestions pour la St-Sylvestre
Calendrier AMBROISIE  

Mousse chocolat légère
Crémeux framboise
Biscuit tendre au chocolat

Calendrier FORÊT NOIRE 

Mousse chocolat fondante
Biscuit chocolat
Mousse kirsch
Cerises Griottines originales

Calendrier INTENSE
Mousseux chocolat 
Ganache moussée à la vanille 
de Madagascar
Brownie pépites de chocolats

Des entremets et bûches aux décors festifs seront également disponibles sur commande 
ou en vente libre (vente libre uniquement à St-Avold et Sarreguemines)

L’Épiphanie
Amande  : Frangipane

Pistache : Frangipane pistache et griottes

Noisette : Frangipane noisette et éclats de gianduja

Toutes nos galettes sont réalisées avec un feuilletage maison pur beurre.

En vente libre ou sur commande à Sarreguemines et St-Avold ,  

uniquement sur commande à Forbach Technopôle.

A partir du vendredi 5 janvier 2018

Pour réduire votre attente le 24 décembre, nous vous demanderons de bien vouloir 
régler vos commandes à l’avance. 

TROIS CHOCOLATS

Mousse chocolat au lait 40 %

Mousse chocolat blanc

Crème moussée chocolat noir 70 %

Biscuit joconde léger

Croustillant chocolat

MAEVA

Mousse aux fruits de la passion 

Coulis framboise

Crémeux chocolat 70 %

Biscuit chocolat

Sablé croustillant

WENDY

Mousse chocolat au lait 40 %

Crème brulée à la vanille

Praliné croquant maison

Biscuit chocolat

Sablé noisette croustillant

Les Bûches de Noël 
A commander avant le 17 décembre 2017

ROUGE

Mousse fruits rouges

Biscuit léger  

Ganache moussée à la vanille

Framboises entières

Biscuit dacquoise aux éclats 

d’amandes

FLOCON de NEIGE
8 / 10 parts    40 €

Série limitée 200 pièces

Mousse chocolat blanc

Biscuit chocolat

Mousse chocolat noir

Croustillant praliné

Biscuit dacquoise noisette

Mousse légère marron 

Crème moussée vanille 

Compotée cassis

Crème de marron

Biscuit ultra moelleux 

Sablé croustillant

Photos non contractuelles

COURONNE MONT BLANC
6 parts    30 €

Série limitée 150 pièces

AMBROISIE

Mousse chocolat légère

Crémeux framboise

Biscuit tendre au chocolat

Les gourmandises

Bûches modernes (rectangulaires) 

7 parts    30 €
Série limitée 140 pièces

INTENSE

Mousseux chocolat

Ganache moussée à la vanille 

de Madagascar

Brownie pépites de chocolats

Taille unique 6 parts : 25 €  

Les sapins en chocolat   

Subtil mélange de chocolat noir 70 % ou lait, d’amandes caramélisées et 

de riz soufflé. 
 

Les coffrets cadeaux 

Composez vous-même votre coffret au gré de vos envies : 

Muscat de Noël, Champagne, Minerai Lorrain, amandes et noisettes 

enrobées, coffret chocolats ou macarons, tablettes, orangettes, ...

Les macarons

- Boîtes de 7, 12, 16  

- Pyramides de 24, 40, 60, 84 ou 112

- Coffrets cadeaux de 8, 12, 16 ou 24

Les sapins enneigés avec leur guirlande
Sapin en chocolat garni d’amandes et noisettes enrobées, friture et rochers.

Retrouvez également en boutiques nos sujets de Noël en chocolat.


