Ganache au the Earl Grey
Enrobage chocolat noir

Ganache au citron

Enrobage chocolat noir

Ganache au jus de
framboises BIO
Enrobage chocolat noir

Ganache aux épices
Enrobage chocolat noir

Ganache au cafe
Enrobage chocolat au lait

Ganache pure origine
Venezuela 70%
Enrobage chocolat noir

Ganache au yuzu
Enrobage chocolat noir

Ganache au jus de
pamplemousse frais

Infusion de poivre de Timut

Enrobage chocolat noir

Ganache au ruhm
Enrobage chocolat noir

A conserver entre 16 et 18°C - A déguster & température ambiante
A consommer dans les 10 jours suivant [achat.

Les couvertures de chocolat servant & la fabrication
des produits Julien M. sont «100% pur beurre de cacao » :
- enrobage noir 70 % pur Venézuela
- enrobage lait 40 % pur Cote dvoire

Chaque produit Julien M. est fabrigué par nos soins,
de maniere artisanale, dans nos locaux.

| rue Louis Pasteur
Technopéle Forbach Sud
57600 OETING
0387 84 3601

14, rue de la Chapelle 28 rue de la Piscine
57200 SARREGUEMINES 57500 SAINT-AVOLD
03 87 02 40 02 03 87 83 30 47

www.julienm.fr
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Praliné amandes et noisettes

Enrobage chocolat au lait

Praliné amandes et
noisettes croustillant
Enrobage chocolat au lait

Pralin¢ speculos
Enrobage chocolat au lait

Praline amandes et noisettes

Enrobage chocolat noir

Praliné amandes et
noisettes croustillant
Enrobage chocolat noir

Pralin¢ noix de coco
Enrobage chocolat noir

Praling noisettes du Piémont
Enrobage chocolat au lait

Praliné amandes
Enrobage chocolat au lait

Pralin¢ au sésame
Enrobage chocolat au lait

Praling noisettes du Pigmont
Enrobage chocolat noir

Praliné amandes
Enrobage chocolat noir
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Pralin¢ pistache
Enrobage chocolat noir

Praling cacahuetes salées
Enrobage chocolat au lait

Pralin¢ & la coriandre
Enrobage chocolat au lait

Praliné noix de pécan
Enrobage chocolat au lait

Pate d'amande 60 %

Ganache cannelle
caram¢lisé¢e
Enrobage chocolat au lait

Ganache caramel & la
fleur de sel
Enrobage chocolat noir

Praliné maiis croustillant
Enrobage chocolat lait

& la pistache
Enrobage chocolat noir

Pate d'amande 60 %
& l'orange
Enrobage chocolat noir

Ganache lactée aux
fruits de la passion
Enrobage chocolat lait

Ganache & la vanille

Praling noisette sarrasin
Enrobage chocolat noir

Enrobage chocolat au lait
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Praliné graine de courge
Enrobage chocolat noir

Ganache infusée & la
feve Tonka
Enrobage chocolat au lait

Rocher gianduja lait aux
¢clats de noisettes
Enrobage chocolat noir

Pralin¢ auxéclatsde feves
Enrobage chocolat noir



